


- Andraizea .

Nined koktela: . *
" Gazpatxo hegaluze marinatl tartarrarekin eta soja saldan
Itsaski saldan eta azafranan‘pfésta'tQt'a'kb‘_éerZa, muskuilu eta alioli aparrekin
. Bildots errea eta hezurrik gabea, bUtfcern'dt ka[}abaia purearekin
eta kafe eta kardamomo ferro batekin

Torrada arrautza-gorringotan eta eshegafn’fre’skotan busti-busti eginda,
zartaginean txigortua eta etxeko izoztuarekin )

Ogi bifibila

upe’ldeglé

Rioja J.D. duen Palaciego ardo beltza
Rueda J.D. duen vifia 65 ardo zuria
Ur minerala
llly kafea

" Prezioa: 34,00 € + %8 BEZa

Rioja J.D. duen Azpilicueta cr 05 ardo beltza
Rueda J.D. duen vifa 65 ardo zuria
Ur minerala
llly kafea

Prezioa: 38,00 € + %8 BEZa

Urte sasoiaren arabera merkatuko produktu onenak ezkaintzen dizkizuegu
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. Erauntsi. - .

NiNeu kiktela
Tuterako kukulua, cesaf .sa]tzéh‘b&siﬁ@éfa parﬁmesano gaztarekin
Txipiroi gisatuak txitxirio‘—kAi’étm'é .érinére;p géinean, bére zuku lodituarekin
Bildots errea eta.hézur;ik'g'ab.e;; buttelr.h'u.t kalabaza purearekin
eta kafe eta kardamomo lerro batekin
Torrada arrautza-gorringotan eta .es'négé-iéw freskotan busti-busti eginda,

zartaginean txigortua eta etxeko izoztuarekin

Ogi biribila -

upeldegia

Rioja J.D. duen Palaciego ardo beltza
Rueda J.D. duen vifa 65 ardo zuria
Ur minerala
Illy kafea

Prezioa: 36,00 € + %8 BEZa

Rioja J.D. duen Azpilicueta cr 05 ardo beltza
Rueda J.D. duen vifna 65 ardo zuria
Ur minerala
llly kafea

Prezioa: 40,00 € + %8 BEZa

Urte sasoiaren arabera merkatuko produktu onenak ezkaintzen dizkizuegu

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



.Qrbéhléta}f? A

N| Neu koktela
Tuterako kukulua ‘cesar saltzan bustlta eta parmesano gaztarekin’

Txipiroi glsatuak tX|tX|r|o—krema arinaren galnean, bere zuku lodituarekin
Legatza errea, bere azalen z_uku.tx'i;gért{_aa' .et‘a'alberjini.a frijituaren zuntzak

Bildots errea eta hezurrik gabea butternut kalabaza purearekln eta kafe
-eta kardamorho Ierro batekln :

Torrada arrautza-gorringotan eta esnegain freskotan busti-busti egmda
zartaglnean txigortua eta etxeko izoztuarekin

Marrubi apallatuak, mascarpone krema eta erremolatxa gozo-bizkotxoarekin '

Ogi biribila

upeldegia

RiojaJ.D. duen Palaciego ardo beltza
Rueda J.D. duen vifa 65 ardo zuria
’ Ur minerala
llly kafea

Prezioa: 40,50 € + %8 BEZa
Rioja J.D. duen Azpilicueta cr 05 ardo beltza
Rueda J.D. duen vifa 65 ardo zuria

Ur minerala
llly kafea

Prezioa: 44,50 € + %8 BEZa

Urte sasoiaren arabera merkatuko produktu onenak ezkaintzen dizkizuegu

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



Haizekada
iNjNéﬁK&&m§="
Askotarlko tomate tX|k| entsalada,
albakako plstouarekm eta be]arklmuekln
Txangurrua donostiarerara, perrexﬂ alrearekln
Legatza errea, bere azalen zuku tx;gortua eta alberjlnla frijituaren zuntzak

Txahal azplzuna patata purearekln

Torrada arrautza-gorringotan eta esnegam freskotan busti- bust| eglnda
zartaginean tX|gortua eta etxeko izoztuarekin

Marrubi apallatpak, mascarpone krema
eta erremolatxa gozo bizkotxoarekin -

Ogi biribila.

upeldegia
Rioja J.D. duen Palaciego ardo beltza
Rueda J.D. duen vifia 65 ardo zuria

Ur minerala
llly kafea

- Prezioa: 52,90 € + %8 BEZa
Rioja J.D. duen Azpilicueta cr 05 ardo beltza
Rueda J.D. duen vifa 65 ardo zuria

Ur minerala
lly kafea

Prezioa: 56,90 € + %8 BEZa

Urte sasoiaren arabera merkatuko produktu onenak ezkaintzen dizkizuegu

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



Gonbidatuak guwre ONGI ETO’%’QI ZE’QBI TZL[ batekin
hmrbtuta/ u@te/a/ prop oyatgezw OLWA/

EDAR] BARRA

Gonbidatuei harrera gisa emango dlegu,n kok’tela ardo beltza, zuria edo gorria,
garagardoak, freskagarriak eta gonbldatuekedozeln unetan nahi dituzten gainerako
edariak, |r|tsi ahala zerbltzaﬁzgn joango gara.

' ‘Prezioa: 5,00-€ +%8 BEZa

DASTATZEKO MOKADUAK ETA EDARI BARRA
Gonbidatuei harrera gisa emahgo diegun koktela, ardo beltz, zuri edo gorria,
garagardoak, freskagarriak eta gonbidatuek edozein unetan nahi dituzten gainerako
edariak, etxean egindako mokadu tX|k| landuz Iagunduko ditugu.

Bakailao- azal kurruskarlak
Krispeta mlnak .

Artobeltz kurruskaria

Prezioa: 8,50 € + %8 BEZa

DASTATZEKO KANAPEAK ETA EDARI BARRA

Gonbidatuei harrera gisa emango diegun koktela, ardo beltz, zuri edo gorria,
garagardoak, freskagarriak eta gonbidatuek edozein unetan nahi dituzten gainerako
edariak, sasoiko lagin txiki batzuez lagunduko ditugu.

Leongo zezina, ogi biologikoaren xerra txiki batzuekin zerbitzatuta
Sasoiko zuku hotz edo beroak. Tomatea, zainzuriak, bakailaoa, gazpatxoa

Kaolin patatak, baratxuri errearekin egindako krema batez lagunduta

Parmatar gazta mamitua, antxoa marinatuarekin, tomate serumarekin eta
ernamuinekin

Otarrainxkak tenpuran
Txangurrua donostiar erara, perrexil lurrinarekin

Prezioa: 12,00 € + %8 BEZa

Pintxo eta kanape berriak sortzeko etengabeko prozesuaren ondorioz, urte osoan zehar, horietako batzuk
aldatu egingo dira
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. MOJITQ BARRA.

Gonbidatuei harrera egiteko,,uneah_ber:tan Qr‘eétatuta’ko mojitoak emango
dizkiegu, pilé izotzarekin, menta fre,skpar;ek.i'n eta azukre beltzarekin

Prezioa: 5 €+ % 8 BEZa
(20 pertsonetik gora)
' GARAGARDO BEREZIEN ESKORGA -

Hainbat motatako eta markatako garégardoz be’tétako eskorgak jarriko
. ditugu, piké izotzarekin

" Guinness (gara’gérdé beltza).
Murphy (garagarde gorria).

Heineken (garagardo horia). ‘
Krombacher (alkoholik gabeko garagardoa).

Prezioa: 6 € + %8 BEZa

(20 pertsonetik gora)
" IZOKIN KETU MOZLEA

Norvegiako kostaldeko izokin ketua, aditu batek aiztoz moztua.

Prezioa: 6 € + %8 BEZa
(50 pertsonetik gora)

Galdetu guri!
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