Nl Neu restaurant

Dans votre travail ou pendant votre temps libre... Beaucoup plus de ce que vous pouvez vous imaginer. Demandez nous!

SUr mesure

A I'étage supérieur, gastronomie
pour en profiter en groupe, avec
réservation et menu concerté.

Un restaurant agile et
versatile ou vous trouve-
rais des choix pour cha-
que occasion.

Des produits de saison
élaborés avec des tech-
niques de haute cuisine.




. Andraizea .
Cocktail rineu-. *
Gazpacho au tartare de th,oh b‘lahc'ma'r-.ir_‘i:é.da_ns une sauce de soja
Riz cuit dans un jus de fruits‘de mer.et safran avec des moules et de l'aioli léger

Agnéau roti et désossé accompagné dune purée de citrouille butternut,
d’un trait de caf_gé et_de'la:ca'rd'amome

«torrija » pain perduimbibé de jaunes d’ceuf etcréme fraiche, caramélisé alapoéle,
accompagné d’une creme glacée maison

Pain maison -

la cave

Vin rouge Palaciego A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifa 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale

lily café expreso

-Prix: 34,00 € + 8% t.v.a.
Vin rouge Azpilicueta crianza Magnum A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifa 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale

llly café expreso

Prix: 38,00 € + 8% t.v.a.

Suivant I’epoque de I'année nous leur offrirons les meilleurs produits
du maché en son temps appropié

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



. Erauntsi.

“ Cocktail ni neu

Cceur de Tudela imprégné a Ia.-sau'céf « César » et fromage parmesan

"Petits calamars grillés sur'de-la.créme légére de pois chiches,
accompagnés du jus..d‘e cuisson réduit

Agneau réti et désossé accompagne d urie purée de citrouille butternut
- d’un trait de café et de la cardamome

« torrija » paln perdu imbibé de jaunes d ceuf et créme fraiche, caramélisé a la poéle,
accompagné d’une eréme glacee maison

Pain maison

| la cave

Vin rouge Palaciego A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifa 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale
llly café expreso

Prix: 36,00 € + 8% t.v.a.

Vin rouge Azpilicueta crianza Magnum A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifa 65 A.O.C. Rueda

Eau minérale
llly café expreso

Prix: 40,00 € + 8% t.v.a.

Suivant I”epoque de I'année nous leur offrirons les meilleurs produits
du maché en son temps appropié

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



. Urbehera:. - "
. Cocktail ningu . *
Coeur de Tudela imprégné a ta éauce éi.-Césé'r » et fromage parmesan

Petits calamars grillés sur de la creme légere de pois chiches,
accompagnés du’jus.de cuisson réduit. .

Merlu réti dans le jus cuit de sa peau €t, franges d’aubergine frite

Agneau roti et désossé accompagné d’Uné_purée de citrouille butternut,
d’'un trait de cafe et de la cardamome

« torrija » pain perdu imbibé de jaunes d’ceuf et créme fraiche, caramélisé a la poéle,
.accompagne d’une créme glacée maison

Fraises assaisonnées sur une créme au mascarpone. et gateau sucré de betterave

Pain maison

la cave

Vin rouge Palaciego A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifia 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale
llly café expreso

Prix: 40,50 € + 8% t.v.a.

Vin rouge Azpilicueta crianza Magnum A.O.C. Rioja
Vin blanc Vifia 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale
llly café expreso

Prix: 44,50 € + 8% t.v.a.

Suivant I"epoque de I'année nous leur offrirons les meilleurs produits
du maché en son temps appropié

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



 Haizekada "
"Coéli;éil nln-eu S

. Salade aux petites tomates \iériéeé,'pistou au basilic -
et bourgeons-ten'dr"es :

Araignée de mer au p.ersil}pr_e"pa',réé_'a-l‘a- fagon de Saint Sébastien
Merlu réti dans le jus cuijt de sa peau ét-'fréngés d’aubergine frite
Filet de veau a la planche et'sa ppré,e de pommes de terre -

« torrija » pain perdu imbibé de jaunes d’ceuf et creme fraiche,
caramélisé a la poéle, accompagné d’une creme glacée maison

Fraises assaisonnées sur une créeme au mascarpone et gateau sucré de betterave

Pain maison

la cave

Vin rouge Palaciego A.O.C. Rioja
Vin blanc Viha 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale
llly café expreso

Prix: 52,90 € + 8% t.v.a.

Vin rouge Azpilicueta crianza Magnum A.O.C. Rioja
Vin blanc Vina 65 A.O.C. Rueda
Eau minérale
llly café expreso

Prix: 56,90 € + 8% t.v.a.

Suivant I’epoque de I'année nous leur offrirons les meilleurs produits
du maché en son temps appropié

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



Nowypropogowydawpmndezyl% mmte/y avec
Vuw d& WSE’%VICES DE BIENVENUE

: COMPmeR'_A BQ{SSO’NS' .
Le cocktail avec lequel seront regus Ies |nV|tes Ie vin rouge blanc ou rosé, les biéres, les

sodas etautres boissons que les invités’ souhalterontsur Ie moment, serontservisau furet
.a mesure de Ieur arrivee.

Prix 5006+ 8% tv.d

DEGUSTATION D’AMUSE—GUEULES ET COMPTOIR A BOISSONS
Le cocktail avec lequel seront regus les invités, le vin rouge blanc ou rosé, Ies biéres, le
sodasetautresbmssonsqueIesmvﬂessouhaﬂerontsurle moment, serontaccompagnés
-de petits amuse- gueules falts malson
Crodtes croqstlllantes QG morue
' Pop-corn piquanj[

Croustillant de blé sarrasin

Prix: 8,50 € + 8% t.v.a.

DEGU_STATION‘ DE.CANAPES ET COMPTOIR A BOISSONS

Le cocktail avec lequel seront regus les invités, le vin rouge, blanc ou rosé, les bieres, les
sodasetautresbmssonsqueIes|nV|tessouha|terontsurIe moment, serontaccompagnés
de petits échantillons de saison:

Viande séchée de Ledn servie avec des petites miches de pain biologique
Jus froids ou chauds de saison. Tomate, asperges, morue, gaspacho
Pommes de terre « caolin » accompagnées d’une créme onctueuse a l'ail grillé
Caillé aufromage parmesan, accompagné d’anchoismariné, sérumalatomate etgermes
Grosses crevettes en tempura

Araignée de mer au persil, préparée a la donostiarra

Prix: 12,00 € + 8% t.v.a.

Le processus continu de développement de nouvelles tapas et de canapés explique la variété de certains
d’entre eux tout au long de I'année

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



CQMPTOIR A.MOJITOS
Lesinvitésseront regusavecun cofh,b_toi?r’é r_h-{)jitbs préparésavecdelaglace
pilée, de la menthe fraickie e;.oju sucre brun.

Prix: 5€+8% i;\'-)!a.' -
(prix a partir de 20 pers.)”

BROUETTE DE BIERES SPECIALES .

Plusieurs brouettes de glace pilée pléine's de biéres spéciales de diff érents
-types et diff érentes marques seront disposées.

Guinness (bi.ére'.brunéf
-Murphy (biére rousse)
Heineken (biere blonde)
Krombacher (biére sans alcool)
.Prix: 6€+ 8% tv.a.

(prix a partir de 20 pers.)
COUPEUR DE SAUMON FUME

Saumon fumé des cotes de Norvege coupé au couteau par un spécialiste.

Prix: 6 € + 8% t.v.a.
(prix a partir de 50 pers.)

Demandez-nous!

Zurriola, 1. 20002 Donostia-San Sebastian. Gipuzkoa - T.: 943 003 162 F: 943 003 164 - info@restaurantenineu.com - www.restaurantenineu.com



